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Seidl raumt doppelt ab

Trio des Jahres und Produktchampion fiir Gefliigel gingen nach Neunkirchen

eit 1993 wird das Trio des Jahres,
S eine Auszeichnung fiir drei beson-

ders innovative und erfolgreiche
Unternehmen aus den Bereichen Ge-
werbe, Handwerk und Dienstleistung
von derWirtschaftskammer Osterreich,
der Bank Austria UniCredit Group und
dem Wirtschaftsmagazin trend verlie-
hen.
Mit dieser Auszeichnung wollen die
Bundessparte Gewerbe und Handwerk
und die Bundessparte Information
und Consulting die herausragenden

Leistungen der heimischen Gewerbe-,
dwerks- und Dier gsbe-
triebe wiirdigen, denn sie sind der Mo-
tor der heimischen Wirtschaft. Gerade
diese ausgezeichnete Arbeit unserer
Betriebe soll vor allem in der Offent-
lichkeit gebihrend honoriert werden.

Wolfgang Seidl aus Neunkirchen hat
bei dieser prestigetrichtigen Auszeich-
nung heuer den 3. Platz im Handwerk
gemacht.

Auch bei den Produktchampions war
Wolfgang Seidl vertreten: Fir die Hih-

Har

Recht so!

Leitfaden durch Gesetze und Verordnung

von Mag. Karl Scheliessnig

Arbeitgeber miissen in jeder Arbeitsstiit-
te geeignete Vorkehrungen treffen, da-
mit Arbeitnehmern Erste Hilfe geleistet
werden kann. Es miissen ausreichende
und geei Mittel und Einrict

fiir die Erste Hilfe samt Anleitungen vor

Erste-Hilfe-Ausstattung

Mittel fiir den Verletztentransport

In Arbeitsstétten mit besonderen Un-

fallgefahren sind Mittel fir den Ver-
port (z B. Tragebah

in ausreichender Zahl bereitzustellen.

Die Aufbewahrungsorte dafiir miissen

handen sein. Die Auft t

len der fiir die Erste Hilfe notwendigen

Mittel und Einrichtungen missen gut

erreichbar sowie gut sichtbar und dau-

erhaft gekennzeichnet sein.

Vorsicht: Die Arbeitsinspektorate diber

priifen die Erfillung dieser Vorschrif-

| ten.

Die bereil liende Erste-Hilfe-A

stattung muss nach Art und Umfang

« der Anzahl der in der Arbeitsstatte be-
schéftigten Arbeitnehmer,

« der Art der Arbeitsvorgénge,

= der leten Arbeitsmitteln oder

leicht lich und g ichnet

sein,

Sanitdtsraume

Wenn regelmdfiig mehr als 250 Ar-
beitnehmer in einer Arbeitsstétte be
schiiftigt sind, muss ein Senitdtsraum
zur Verfiigung stehen. Dieser muss mit
den erforderlichen Einrichtungen und
Mitteln ausgestattet sein, die eine ra-
sche und wirksame Erste-Hilfe-Leistung
ermaglichen. Sanitdtsrdume missen
leicht zugdnglich und gut sichtbar ge-
k ichret sein.

Arbeitsstoffen sowie

«der mdaglichen Verletzungsgefahren
angermessen sein.

Sie ist in staubdicht schifeienden Be-
| hdltern in hygienisch einwandfreiem,
| jederzeit gebrauchsfertigem Zustand
aufzubewahren.

| Erste-Hilfe-informationen
| Inur b Niihe des Behdl
| der Erste-Hilfe-Ausstattung miissen
= eine ausfuhrliche Anleitung zur Erste-
! Hilfe-Leistung,
| - die Namen der Erst-Helfer,
= die Notrufnummer der Rettung sowie

|
» Uinfalimefdes il

mit

A=
mittel, Arzte oder Krankenhduser
vorhanden bzw. angefiihrt sein,
Vorsicht: in der Arbeitsstiitte oder in
der Nahe der Arbeitsstéitte muss ein Te-

Erste-Hilfe-Kasten

Die ONORM Z 1020 Verbandkisten fiir
Arbeitsstdtten und Baustellen” legt An-
forderungen, Inhalt und Prifung von
Erste-Hilfe-Kiisten fest.

Vorsicht: Die Anzahl der erforderlichen
Verbandkdsten ist von der Anzahl der
Arbeitnehmer, den Gefahrenpotenzi-
alen und der raschen Emeichbarkeit
(Erste-Hilfe-Leistung innerhalb ven 3
Minuten) abhdngig. Ob mehrere kieine
Verbandkd an dhiten Stel-

nerleberknidel (Rezeptur und Herstel-
lung Seidl), die gemeinsam mit der Fa.
Lugitsch (Verpackung und Vertrieb)
platziert wurden, gab's in der Kategorie
Gefligel den ersten Platz. Die Jury wer-
tete das Produkt so: Die frischen Stei-
rerhuhn-Gourmet-Leberknddel  sind
bereits vorgegart und kommen direkt
aus der Packung in die heifie Suppe,
die dann nach nur 10 bis 15 weiteren
Minuten auch schon servierbereit sind.
Neben der raschen und einfachen Zu-
bereitung punkten die Leberknédel,
die vom Gefliigelhof Lugitsch in Zu-
sammenarbeit mit der Fleischerei Seidl
produziert werden, aber wvor allem

Wolfgang Seidl (Mitte) wurde vor Kurzem mit dem Wirtschaftspreis . Trio des Jahres”

ausgezeichnet

duktion aus und haben dafiir unser
Geschift in der Rohrbacher Stralle in
Neunkirchen geopfert. Das Projekt Ge-
nussregion  Schneeberglandschwein
kommt auch recht gut voran, es wer-

Fote: Seidl

den derzeit sechs Leitprodukte von
den Mitgliedsbetrieben entwickelt. Bei
all dem Trubel ist der Produktchampi-
on ein wichtiger Ansporn, diesen Weg
weiter zu beschreiten.”

auch durch ihren ausgezeichneten
Geschmack, den sie der besonderen
Fleisch- bzw. Leberqualitit verdanken
Denn die ,Steirerhuhn Gourmet“-Hiih-
ner erhalten ein spezielles Futter mit
Kirbiskernen aus der hofeigenen Miih-
le und werden unter optimalen Bedin-
gungen gehalten”

Wolfgang Seidl zu seinem Erfolg: ,Bei
uns herrscht seit zwei Jahren ein Um-
bruch, der sich gewaschen hat: Neben
der Filialisierung werden unsere regio-
nalen Produkte von mir sehr stark im
Handel promotet und wir kemmen
dabei recht gut voran. Das heilit aber
auch, dass wir betriebsintern viele
neue Herausforderungen umsetzten
missen. Derzeit bauen wir unsere Pro-

hubert (Chefr

Produktchampion in Geld (v. I.) Michael
-Prokurist Josef Geiger, Wolfgang Seidl und DI Marti

PRODUKT), .Lugﬂ'ull
I von der AMA Marketing

Das sind die Produktchampions 2010

Im Rahmen des AMA-Fleischforums (siche auch Bericht auf Seite 10) wurde auch wieder der Produkt Champion® fiir die besten
Fleisch- und Wurstwarenprodukte des Landes in vier Kategorien vergeben. Nach einer hl durch die L und
Leser der Fachzeitschrift Produkt gel in den vier Kategori 42 der zahlreichen Nominierten ins Finale des
diesjdhrigen Bewerbs um den Produkt Champion? Diese wurden dann durch eine Jury der fiihrenden Experten des Landes
- darunter auch die ,OFZ" — und nach Sensorikk wie Aulleres, Schnittbild, Kensistenz, Geruch, Geschmack so-
wie Marketingaktivitéten bewertet. Wobei in den k «SB” (Selt ). .Theke* und in der neuen Kategorie ,Geflii-
gel” ausschliefilich Neueinfiihrungen der letzten 12 Monate nominiert werden durften, wihrend sich in der Kategorie .Klassik*
heuer alles um die gebratene Kdsewurst drehte. ,Die Preistrdger diirfen sich nicht nur einer besonderen Wertschédtzung in den
Einkaufsabteilungen des Handels sicher sein, sondern auch das begehrte Produkt Champion 2010-Logo am Etikett tragen.
Das ist ein klares Signal fiir den Konsumenten, dass es sich beim betreffenden Pmd’ukl um ein ganz besonderes handelt, sodass
der Handel um die Listung dieser Ch kaurm umhink . Wirg den Siegern ganz herzlich? bringen ,PRO-
DUKT*-Herausgeber Michael Schubert und Dr. Rudolf Stiickler, AMA Manager fiir Fleisch und Fleischprodukte, den Nutzen der
Auszeichnung auf den Punkt.

Die Preistréiger

Ki ie Klassik - geb: Ka:

Produkt Champion Gold: Altwiener Kédswurst von Hotwagner

Produkt Champion Silber: Holzofen Kdaswurst von Staudinger

Produkt Champion Bronze: Kdsewurst von Frierss

Kategorie SB:

Produkt Champion Gold: Konzept ,,Berger Regional Optimal” mit dem Produkt .Knuspriger Bauch™

Produkt Champion Silber: ,Mein Jausen Duo”von Loidl

Proa‘uktchampron Bronze: .Exquisit Spargel-Hollandaise Schinken” von Wiesbauer

len oder ein grofier Verbandk an

zentraler Stelle vorteilhafter ist, bleibt |
dem Ergebnis der Arbeitsplatzevaluie- |

rung dberlassen. Als Richtwerte gelten: |
|

Typ 1 fiir bis 5 Arbeitnehmer, Typ 2 fir
bis 20 Arbeitnehmer. Bei mehr als 20
Arbeitnehmern ist die Anzahl der Ver-

lefon das die Arbeitneh
im Notfall leicht erreichen und benut-
zen kdnnen,

P/A/H/%A/E

Hygienische Decken- Wandverkleidungen

bandkd entsprechend den Richt-
werten und den sonstigen betrieblichen
Gegebenheiten zu ermitteln.
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ie Champion Theke:
Proa‘ukrchampron Gold: ,Neuburger* in der neuen Frischeschutz-Verpackung
Produkt Champion Silber: .Feiner Berger* von Berger
Produkt Champion Bronze: .In Tiroler Bergluft getrockneter Schinken® von Handl Tyrol
Kategorie Gefliigel:
Produkt Champion Gold: Lugitsch mit den  Steirerhuh Leberknddeln®
Produkt Champion Silber: ,Putenschinken Arrosto® von Berger
Produkt Champion Bronze: ,Hiihnerleberparfait Triiffel” von Hink

Thomas Glirtier (Handl Tyrol), Paul
Gmaschich (Fleischwaren Berger); stehend v. I.: Martin Gress! (AMA Marketing), Prok. Josef Geiger (Fa. Lugitsch), Wolfgang Seidl, Prok.
Thomas Sch Josef Ungerbdck

Vorne (v. L): Mag. Rudolf Berger, Produkt-Ct dak Michael Mag. Doris d

(Staudinger
Fota: AMA Marketing Wilke

Franz Rohringer (Fa. Neuburger), Anselm Wed! (Hink F
Delikatessen) und Mag. Rudolf Frierss

Heinz
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